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AN Safety information

In the interest of your safety and to ensure the correct use, before
installing and first using the appliance, read this user manual carefully,
including its hints and warnings. To avoid unnecessary mistakes and
accidents, itis important to ensure that all people using the appliance
are thoroughly familiar with its operation and safety features. Save
these instructions and make sure that they remain with the appliance if
itis moved or sold, so that everyone using it through its life will be
properly informed on appliance use and safety.

For the safety of life and property keep the precautions of these user’s
instructions as the manufacturer is not responsible for damages
caused by omission.

Children and vulnerable people safety

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given super
vision or instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

Children aged from 3 to 8 years are allowed to load and unload this
appliance.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are aged from 8 years and above and supervised.

Keep all packaging well away from children. There is risk of
suffocation.

If you are discarding the appliance pull the plug out of the socket, cut
the connection cable (as close to the appliance as you can) and
remove the door to prevent playing children from suffering a electric shock or
closing themselves in it.

If this appliance featuring magnetic door seals is to replace an older
appliance having a spring lock (latch) on the door or lid, be sure to

make that spring lock unusable before you discard the old applianc
e. This will prevent it from becoming dangerous for a child.

.
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General safety
MAWARNING! Keep ventilation openings, in the appliance enclosure
orin the built-in structure, clear of obstruction.

MWARNING! Do not use mechanical devices or other means to
accelerate the defrosting process, other than those recommended
by the manufacturer.

MWARNING! Do not damage the refrigerant circuit.



AN Safety information

MWARNING! Do not use other electrical appliances (such asice
cream makers) inside of refrigerating appliances, unless they are
approved for this purpose by the manufacture.

MWARNING! Do not touch the light bulb if it has been on for a long
period of time because it could be very hot."”

MWARNING! When positioning the appliance, ensure the supply
cord is not trapped or damaged.

MWARNING! Do not locate multiple portable socket-outlets or
portable power supplies at the rear of the appliance.

Do not store explosive substances such as aerosol cans with a
flammable propellantin this appliance.

The refrigerantisobutane (R-600a) is contained within the refrigerant
circuit of the appliance, a natural gas with a high level of
environmental compatibility, which is nevertheless flammable.
During transportation and installation of the appliance, be certain
that none of the components of the refrigerant circuit become
damaged.

- avoid open flames and sources of ignition

- thoroughly ventilate the room in which the appliance is situated
Itis dangerous to alter the specifications or modify this productin any
way. Any damage to the cord may cause a short circuit, fire and/or
electric shock.

This appliance isintended to be used in household and similar
applications such as

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

-farm houses and by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

- bed and breakfast type environments;

- catering and similar non-retail applications.

/MAWARNING! Any electrical components(plug, power cord,
compressor and etc.) must be replaced by a certified service agent
or qualified service personnel.

/MWARNING! The light bulb supplied with this appliance is a “special
use lamp bulb” usable only with the appliance supplied. This “special
use lamp” is not usable for domestic lighting."

1) If there is a light in the compartment.



AN Safety information

.

Power cord must not be lengthened.

Make sure that the power plug is not squashed or damaged by the
back of the appliance. A squashed or damaged power plug may
overheat and cause afire.

Make sure that the mains plug of the appliance is accessible.

Do not pull the mains cable.

If the power plug socket is loose, do notinsert the power plug. There
is a risk of electric shock or fire.

You must not operate the appliance without the lamp.

This appliance is heavy. Care should be taken when moving it.

Do not remove nor touch items from the freezer compartment if you
hands are damp/wet, as this could cause skin abrasions or
frost/freezer burns.

» Avoid prolonged exposure of the appliance to direct sunlight.

Daily use

+ Do not put hot objects on the plastic parts in the appliance.

» Do not place food products directly against the rear wall.

« Frozen food must not be re-frozen once it has been thawed out.”

- Store pre-packed frozen food in accordance with the frozen food
manufacturer's instructions "

* Manufacturer's storage recommendations should be
strictly adhered to. Refer to relevant instructions.

« Do not place carbonated of fizzy drinks in the freezer compartment as
it creates pressure on the container, which may cause it to explode,
resulting in damage to the appliance.”

« Ice lollies can cause frost burns if consumed straight from the
appliance.”

To avoid contamination of food, please respect the following
instructions

« Opening the door for long periods can cause a significantincrease of
the temperature in the compartments of the appliance.

« Cleanregularly surfaces that can come in contact with food and
accessible drainage systems.

« Clean water tanks if they have not been used for 48h; flush the water
system connected to a water supply if water has not been drawn for5
days.

« Store raw meat and fish in suitable containers in the refrigerator, so
thatitis notin contact with other food.

« Two-star frozen-food compartments(if they are presented in the
appliance) are suitable for storing pre-frozen food, storing or making
ice-cream and making ice cubes.

3
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1) If there is a freezer compartment.
2) If there is a fresh-food storage compartment.



VAN Safety information

e One-, two- and three -star compartments (if they are presented in the
appliance) are not suitable for the freezing of fresh food.

- If the appliance is left empty for long periods, switch off, defrost,
clean, dry and leave the door open to prevent mount developing
within the appliance.

Care and cleaning

- Before maintenance, switch off the appliance and disconnect the
mains plug from the mains socket.

- Do not clean the appliance with metal objects.

- Do notuse sharp objects to remove frost from the appliance. Use a
plastic scraper.”

« Regularly examine the drain in the refrigerator for defrosted water. If
necessary, clean the drain. If the drain is blocked, water will collect in
te bottom of the appliance.?

Installation

Important! For electrical connection carefully follow the instructions

given in specific paragraphs.

« Unpack the appliance and check if there are damages onit. Do not
connect the appliance ifitis damaged. Report possible damages
immediately to the place you bought it. In that case retain packing.

- ltis advisable to wait at least four hours before connecting the
appliance to allow the oil to flow back in the compressor.

- Adequate air circulation should be around the appliance, lacking this
leads to overheating. To achieve sufficient ventilation follow the
instructions relevant to installation.

« Wherever possible the spacers of the product should be against a
wall to avoid touching or catching warm parts (compressor, con-
denser) to prevent possible burn.

- The appliance must not be located close to radiators or cookers.

« Make sure that the mains plug is accessible after the installation of
the appliance.

Service

« Any electrical work required to do the servicing of the appliance
should be carried out by a qualified electrician or competent person.

e This product must be serviced by an authorized Service Center, and
only genuine spare parts must be used.

Energy saving

- Don’t put hot food in the appliance;

- Don’t pack food close together as this prevents air circulating;
« Make sure food don’t touch the back of the compartment(s);

1) If there is a freezer compartment.
2) Ifthere is a fresh-food storage compartment.



VAN Safety information

If electricity goes off, don’t open the door(s);

Don’t open the door(s) frequently;

Don’t keep the door(s) open for too long time;

Don’t set the thermostat on exceeding cold temperatures;

All accessories, such as drawers, shelves balconies, should be
keptthere for lower energy consumption

Environment Protection

) This appliance does not contain gasses which could damage the
ozone layer, in either its refrigerant circuit or insulation materials. The
appliance shall not be discarded together with the urban refuse and
rubbish. The insulation foam contains flammable gases: the appliance
shall be disposed according to the appliance regulations to obtain from
your local authorities. Avoid damaging the cooling unit, especially the
heat exchanger. The materials used on this appliance marked by the
symbol % arerecyclable.

The symbol on the product or on its packaging indicates that this
product may not be treated as household waste. Instead it
=== should be taken to the appropriate collection point for the

recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring this
productis disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and human health, which
could otherwise be caused by inappropriate waste handling of this
product. For more detailed information about recycling of this product,
please contact your local council, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.

e o o o o

Packaging materials

The materials with the symbol are recyclable. Dispose the packagingin
a suitable collection containers to recycle it.

Disposal of the appliance

1. Disconnect the mains plug from the mains socket.
2. Cut off the mains cable and discard it.

/A WARNING! During using, service and disposal the
&appliance, please pay attention to symbol as left side, which is

located on rear of appliance (rear panel or compressor.

It's risk of fire warning symbol. There are flammable materials in

refrigerant pipes and compressor.

Please be far away fire source during using, service and

disposal.



Overview

Freezer shelves  Fridge shelves

t
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Fridge door shelves

Freezer door shelves

Covers for fridge

Freezer drawer covers /vegetable containers

|SY————| 1

H—Fridge vegetable containers

Freezer drawers

Levelling feet

Note: Above picture is for reference only. Real appliance probably is different.



Installation

Remove the doors
Tool required: Philips screwdriver, Flat bladed screwdriver.

Ensure the unitis unplugged and empty.

To take the door off, it is necessary to tilt the unit backwards. You should rest the unit on something solid
so that it will not slip during the door removing process.

All parts removed must be saved to do the reinstallation of the door.

Do not lay the unit flat as this may damage the coolant system.

It's better that 2 people handle the unit during assembly.

1. Unscrew hinge cover by Philips screwdriver.

2. Disconnect the harness.

3. Unscrew top hinge. /u/




Installation

4. Lift the door and place it on a soft pad. Then remove another door as
same process.

5. Unscrew bottom hinges.

6. After the appliance is positioned, install the doors as reversed process.



Installation

Space Requirement

» Select alocation without direct exposure to sunlight;

- Select alocation with enough space for the refrigerator doors to open
easily;

- Select alocation with level (or nearly level) flooring;

Allow sufficient space to install the refrigerator on a flat surface;

- Allow clearance to the right, left, back and top when installing. This
will help reduce power consumption and keep your energy bills lower.

905
670
1770
min=50
min=50
1800
1560
135°
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Levelling the refrigerator

N

- Leveling and anchor the refrigerator by adjust the feet.
- Clockwise rotate feet to heighten them by hand.
- Anticlockwise rotate feet to lower them by hand.

10



Installation

Positioning

Install this appliance at a location where the ambient temperature corresponds to the climate class
indicated on the rating plate of the appliance:

for refrigerating appliances with climate class:

- extended temperate: this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging
from 10 °C to 32 °C; (SN)

- temperate: this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging from 16 °C to
32 °C;(N)

- subtropical: this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging from 16 °C to
38 °C;(ST)

- tropical: this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging from 16 °C to 43
°Cy(T)

Location

The appliance should be installed well away from sources of heat such as radiators, boilers, direct sunlight
etc. Ensure that air can circulate freely around the back of the cabinet. To ensure best performance, if the
appliance is positioned below an overhanging wall unit, the minimum distance between the top of the cabi-
net and the wall unit must be at least 100 mm. Ideally, however, the appliance should not be positioned

below overhanging wall units. Accurate leveling is ensured by one or more adjustable feet at the base of
the cabinet.

This refrigerating appliance is not intended to be used as a built-in appliance;

Warning! It must be possible to disconnect the appliance from the mains power supply; the plug must
therefore be easily accessible after installation.

Electrical connection

Before plugging in, ensure that the voltage and frequency shown on the rating plate correspond to your
domestic power supply. The appliance must be earthed. The power supply cable plug is provided with a
contact for this purpose. If the domestic power supply socket is not earthed, connect the appliance to a
separate earth in compliance with current regulations, consulting a qualified electrician.

The manufacturer declines all responsibility if the above safety precautions are not observed.

This appliance complies with the E.E.C. Directives.

11



Daily Use
Using the Control Panel

ProSmart
Inverter

8 —— [o]

@ Press to adjust temperature of freezer compartment (left side) from -14°C to -22°C.

Buttons

\a Press to adjust temperature of fridge compartment (right side) from 2°C to 8°C and off cooling.

@ Press to select running mode from SMART, ECO, SUPER COOLING, SUPER FREEZING and USER’S
SETTING (no symbolin display).

‘* Press 3 SEC. button and hold for 3 seconds to lock other three bottons.
Press it and hold for 1 second to unlock other three bottons.

Display

m SUPER COOLING cools the fridge compartment to the lowest temperature as designed. After approx.
-~} 2.5 hours, the temperature setting would be restored to the previous user setting mode.

SUPER FREEZING cools the fridge compartment to the lowest temperature as designed. After approx.
50 hours, the temperature setting would be restored to the previous user setting mode.

Tips: it's better to switch on SUPER FREEZING mode 24 hours ahead before large amount of food is placed
in freezer compartment.

[i\ LOCK, the symbol will light on if buttons are locked.

[ﬂ SMART mode, the refrigerator sets the temperature of two compartments automatically according to
— internal temperature and ambient temperature.

E] ECO mode, the refrigerator runs in lowest energy consumption setting.

\a Display the setting temperature of freezer compartment.

ﬁ] Display the setting temperature of fridge compartment.

@ Child lock would be failed since power failure. Child lock would be valid automatically after 25 seconds
since last operation. Display panel would get turn off automatically after 2 minutes since last operation.

@ Some features may not be applicable with this model.

Door Open Alarm

If one door keeps open for 90 seconds, a periodical alarm will sound until the door is closed.

12



Daily Use

First use

Cleaning the interior

Before using the appliance for the first time, wash the interior and all internal accessories with lukewarm
water and some neutral soap so as to remove the typical smell of a brand new product, then dry thoroughly.

Important! Do notuse detergents or abrasive powders, as these will damage the finish.

Daily use

Food Location

Eggs Door rack

Dairy products (butter, cheese) If available, biofresh or chiller compartment
Lowest shelves

Fruits, vegetables and salad Fruit and vegetable box, crisper or EverFresh+

compartment (if available)

Fresh meat, poultry, fresh fish, sausages, If available, biofresh or chiller compartment

cooked foods Lowest shelf

Ready to eat foods, packaged products, Upper shelves or door rack

canned foods, pickled products
Drinks, bottles, condiments, snacks Door rack
Leftovers Middle shelves

13



EN Guidance for storing fresh food:

Storing into the fresh food compartment:

e Keep your fridge at recommended temperature
level as 4°C.

Food to be stored should be properly sealed to
avoid odour or taste alterations.

Do not store excessive quantities of food
inside your refrigerator. Leave spaces between
foods to allow cold air flowing around them

to achieve a better and more homogeneous
cooling.

To allow shorter door openings, foods eaten
daily should be stored at the front of the shelf.
Leave a gap between foods and the inner
walls, allowing air to flow. If you store foods
against the rear wall foods could freeze against
rear wall.

Hot, cooked food must be cooled down

at room temperature before storing in the
appliance. Then, warm food can be stored in
the lower shelves of your fridge. Please do not
put warm food nearby highly perishable foods.
Thaw your frozen food in the fresh food
compartment. This way, you can use the
frozen food to cool down the fresh food
compartment and save energy.

If unripe tropical fruits (mango, melons,
papaya, banana, pineapple) are stored

in refrigerator, ageing process can be
accelerated and it is not advisable since it
causes shorter storage times. However, the
ripening of strongly green fruits (apple, pear)
can be promoted for a certain period in fridge
compartment.

Onions, garlic, ginger and other root
vegetables should be stored at dark and cool
room conditions, not in the fridge.

When a spoiled food inside refrigerator is
realized, it should be disposed. When rotten
food is noticed, please clean inner liner or
accessories which were in contact to prevent
contamination.

Large pots of food, such as soups or stews
can be divided into shallow containers to
quickly cool in the refrigerator. Large pieces

of cooked meat and whole poultry should

be divided into smaller pieces for the same
purpose.

e Do not store unpacked foods nearby eggs.
e Keep fruits and vegetables separate and store

like with like: apples with apples, carrots with
carrots. Fruits and vegetables give off different
gases that can cause others to deteriorate.
Take leafy greens out of plastic bags, wrap
them in a paper towel or tea towel before
stored in refrigerator. Do not forget to dry them
if they are rinsed or wet before storing.

Store fruits and vegetables susceptible to
drying out in perforated or unsealed plastic
bags to maintain a moist environment yet still
allow air to circulate.

Different foods should be placed in different
areas according to their properties:

“Please check appropriate Climate Class of your

14

appliance rated on the rating plate. One of
below information is valid for your appliance
according to rated Climate Class.”

SN: Extended Temperate: This refrigerating
appliance is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 10°C to 32°C

N: Temperate: This refrigerating appliance is
intended to be used at ambient temperatures
ranging from 16°C to 32°C

ST. Subtropical: This refrigerating appliance is
inteded to be used at ambient temperatures
ranging from 16°C to 38°C

T: Tropical: This refrigerating appliance is inteded
1o be used at ambient temperatures ranging from
16°C to 43°C



EN Storing into the freezer compartment:

e |tis recommended to keep freezer setting at
-20°C except extreme ambient conditions.

¢ 4-6 hours before freezing switch on the Fast
Freeze function to provide faster freezing.

e Hot food must be cooled to room temperature
before storing in the freezer compartment.

e Food cut into small portions will freeze faster and
be easier to defrost and cook.

e |t is better to pack food before putting it into the
freezer.

¢ |n order to avoid expiry of storage periods, please
note the freezing date, time limit and name of the
food on the packaging according to the storage
periods of different foods.

¢ Do not exceed the food storage times
recommended by the food manufacturers. Only
take the required amount of food out of the
freezer.

e Consume defrosted food quickly. Defrosted food
cannot be re-frozen unless it is cooked. It is not
safe to consume uncooked re-frozen fresh food.

¢ \When freezing fresh food, avoid bringing it in
contact with already frozen food. It may cause
thawing of already frozen pieces.

When storing commercially frozen foods,
please follow these guidelines:

Always follow manufacturers’ guidelines for the
length of time you should store the food for. Do not
exceed these guidelines!

e Try to keep the length of time between purchase
and storage as short as possible to preserve
food quality.

¢ Buy frozen foods, which have been stored at a
temperature of —18 °C or below.

¢ Avoid buying food which has ice or frost on the
packaging — This indicates that the products
might have been partially defrosted and refrozen
at some point — temperature rises affect the
quality of food.

¢ \We recommend a temperature setting of 4°C
for fresh food compartment and -20°C for
freezer compartment to achieve better food
preservation.

o With the exception of extreme conditions in
ambient, if temperature is set to recommended
values as +4°C/-20°C, overall freshness wil
be prolonged within fresh food and freezer
compartments. If temperature of fresh food
compartment is set to cooler, fresh fruits and
vegetables may be partially frozen or exposed to
cold injury, while warmer temperature level may
cause faster spoilage of highly perishable foods
(dairy products, meat products).

15



Daily Use

Freezing fresh food

« The freezer compartment is suitable for freezing fresh food and storing frozen and deep-frozen food for
alongtime.

« Place the fresh food to be frozen in the bottom compartment.

- The maximum amount of food that can be frozen in 24 hours is specified on the rating plate.

« The freezing process lasts 24 hours: during this period do not add other food to be frozen.

Storing frozen food
When first starting-up or after a period out of use,before putting the product in the compartment let the
appliance run at least 2 hours on the higher settings.

Important! Inthe event of accidental defrosting, for example the power has been off for longer than the
value shown in the technical characteristics chart under “rising time”, the defrosted food must be
consumed quickly or cooked immediately and then re-frozen ( after cooked).

Thawing

Deep-frozen or frozen food, prior to be used, can be thawed in the fridge compartment or at room
temperature, depending on the time available for this operation.

Small pieces may even be cooked still frozen, directly from the freezer. In this case, cooking will take
longer.

Accessories

Movable shelves

The walls of the refrigerator are equipped with a series of runners so
that the shelves can be positioned as desired.

Positioning the door balconies

To permit storage of food packages of various sizes, the door
balconies can be placed at different heights. To make these
adjustments proceed as follows: gradually pull the balcony in the
direction of the arrows until it comes free, then reposition as required.

16



Daily Use

Helpful hints and tips
Hints for freezing

To help you make the most of the freezing process, here are some important hints:

« the maximum quantity of food which can be frozen in 24 hrs. is shown on the rating plate;

the freezing process takes 24 hours. No further food to be frozen should be added during this period;
only freeze top quality, fresh and thoroughly cleaned, foodstuffs;

prepare food in small portions to enable it to be rapidly and completely frozen and to make it possible
subsequently to thaw only the quantity required;

wrap up the food in aluminium foil or polythene and make sure that the packages are airtight;

do not allow fresh, unfrozen food to touch food which is already frozen, thus avoiding a rise in
temperature of the latter;

lean foods store better and longer than fatty ones; salt reduces the storage life of food;

water ices, if consumed immediately after removal from the freezer compartment, can possibly cause
the skin to be freeze burnt;

itis advisable to show the freezing in date on each individual pack to enable you removal from the
freezer compartment, can possibly cause the skin to be freeze burnt;

itis advisable to show the freezing in date on each individual pack to enable you to keep tab of the
storage time.

. . o o e

. .

Hints for storage of frozen food

To obtain the best performance from this appliance, you should:

make sure that the commercially frozen foodstuffs were adequately stored by the retailer;

be sure that frozen foodstuffs are transferred from the food store to the freezer in the shortest possible
time;

not open the door frequently or leave it open longer than absolutely necessary.

Once defrosted, food deteriorates rapidly and cannot be refrozen.

Do not exceed the storage period indicated by the food manufacture.

Hints for fresh food refrigeration

To obtain the best performance:

« Do not store warm food or evaporating liquids in the refrigerator
« Do coverorwrap the food, particularly if it has a strong flavour

Hints for refrigeration

Useful hints:

Make (all types): wrap in polythene bags and place on the glass shelves above the vegetable drawer.
For safety, store in this way only one or two days at the most.

Cooked foods, cold dishes, etc...: these should be covered and may be placed on any shelf.

Fruit and vegetables: these should be thoroughly cleaned and placed in the special drawer(s) provided.
butter and cheese: these should be placed in special airtight containers or wrapped in aluminum foil or
polythene bags to exclude as much air as possible.

Milk bottle: these should have a cap and should be stored in the balconies on the door.

Bananas, potatoes, onions and garlic, if not packed, must not be keptin the fridge.

o e e o e

.

Cleaning
For hygienic reasons the appliance interior, including interior accessories, should be cleaned regularly.

Caution! The appliance may not be connected to the mains during cleaning. Danger of electrical
shock! Before cleaning switch the appliance off and remove the plug from the mains, or switch off or
turn out the circuit breaker or fuse. Never clean the appliance with a steam cleaner. Moisture could
accumulate in electrical components, danger of electrical shock! Hot vapors can lead to the damage
of plastic parts. The appliance must be dry before it is placed back into service.

Important! Ethereal oils and organic solvents can damage plastic parts, e.g. lemon juice or the juice
form orange peel, butyric acid, cleanser that contain acetic acid.

17



Daily Use

o o o o

of fuse.

.

with fresh water and rub dry.

Troubleshooting

After everything is dry place appliance back into service.

Do not allow such substances to come into contact the appliance parts.
Do not use any abrasive cleaners
Remove the food from the freezer. Store them in a cool place, well covered.

Switch the appliance off and remove the plug from the mains, or switch off or turn out the circuit breaker

Clean the appliance and the interior accessories with a cloth and lukewarm water. After cleaning wipe

Caution! Before troubleshooting, disconnect the power supply. Only a qualified electrician or
competent person must do the troubleshooting that is not in this manual.

Important! There are some sounds during normal use (compressor, refrigerant circulation).

Problem

Appliance does not
work

Possible cause

Mains plug is not plugged in
oris loose

Solution

Insert mains plug.

Fuse has blown or is defective

Check fuse, replace if necessary.

Socket is defective

Mains malfunctions are to be
corrected by an electrician.

The food is too warm.

Temperature is not properly
adjusted.

Please look in the initial Temperature
Setting section.

Door was open for an extended
period.

Open the door only as long as
necessary.

Alarge quantity of warm food
was placed in the appliance
within the last 24 hours.

Turn the temperature regulation to
a colder setting temporarily.

The appliance is near a heat
source.

Please look in the installation
location section.

Appliance cools too
much

Temperature is set too cold.

Turn the temperature regulation knob
to a warmer setting temporarily.

Unusual noises

Appliance is not level.

Re-adjust the feet.

The appliance is touching the
wall or other objects.

Move the appliance slightly.

Acomponent, e.g. a pipe, on
the rear of the appliance is
touching another part of the
appliance or the wall.

If necessary, carefully bend the
component out of the way.

Water on the floor

Water drain hole is blocked.

See the Cleaning and Care section.

Side panels are hot

It's normal. Heat exchange is in
the side panels

Take gloves to touch side panels if need.

If the malfunction shows again, contact the Service Center.
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DISPOSAL

This symbol indicates that this product shall not be disposed with other household wastes at the end

B

of its service life. Used device must be returned to offical collection point for recycling of electrical
and electronic devices. To find these collection systems please contact to your local authorities or
retailer where the product was puchased. Each househol performs important role in recovering and
recycling of old appliance. Appropriate disposal of used appliance helps prevent potential negative

consequences fort he environment and human health.

EN

DISCLAIMER / WARNING

Some (simple) failures can be adequately
handled by the end-user without any safety
issue or unsafe use arising, provided that

they are carried out within the limits and in
accordance with the following instructions (see
the “Self-Repair” section).

Therefore, unless otherwise authorized in the
“Self-Repair” section below, repairs shall be
addressed to registered professional repairers
in order to avoid safety issues. A registered
professional repairer is a professional

repairer that has been granted access to the
instructions and spare parts list of this product
by the manufacturer according to the methods
described in legislative acts pursuant to

Directive 2009/125/EC.
However, only th rvi nt (i.e.
horized professional repairers) th
n reach through the phone number

given in the user manual/warranty card
or through your authorized dealer may
provide service under the guarantee
terms. Therefore, please be advised that

repair rofessional repairers (wh
ren horiz Beko) shall void th
guarantee.

Self-Repair

Self-repair can be done by the end-user with
regard to the following spare parts: door
handles,door hinges, trays, baskets and door
gaskets (an updated list is also available in
support.beko.com as of 1st March 2021).

Moreover, to ensure product safety and to
prevent risk of serious injury, the mentioned self-
repair shall be done following the instructions
in the user manual for self-repair or which are
available in support.beko.com. For your safety,
unplug the product before attempting any self-
repair.

Repair and repair attempts by end-users for parts
not included in such list and/or not following the
instructions in the user manuals for self-repair or
which are available in support.beko.com, might
give raise to safety issues not attributable to
Beko, and will void the warranty of the product.

Therefore, it is highly recommended that end-
users refrain from the attempt to carry out repairs
falling outside the mentioned list of spare parts,
contacting in such cases authorized professional
repairers or registered professional repairers. On
the contrary, such attempts by end-users may
cause safety issues and damage the product
and subsequently cause fire, flood, electrocution
and serious personal injury to occur.

By way of example, but not limited to, the
following repairs must be addressed to
authorized professional repairers or registered
professional repairers: compressor, cooling
circuit, main board,inverter board, display board,
etc.

The manufacturer/seller cannot be held liable in
any case Wwhere end-users do not comply with
the above.

The spare part availability of the refrigerator that
you purchased is 10 years.

During this period, original spare parts will be
available to operate the refrigerator properly
The minimum duration of guarantee of the
refrigerator that you purchased is 24 months.

This product is equipped with a lighting source
of the "G" energy class.

The lighting source in this product shall only be
replaced by professional repairers.

Packaging sorting information

Please scan the QR code which places on the outer
packaging of the product to find all the information
relating to the packaging and how to manage the
packaging waste.
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[i] ANGABEN

BRIENERG! 2

SUPPLIER'S NAME

MODEL IDENTIFIER — {*)

Die Modellinformationen, wie sie in der Produktdatenbank
gespeichert sind, kénnen durch Eingabe der folgenden Web-
site und Suche nach lhrer Modellkennung (%) auf dem Ener-
giestikett emreicht werden.

https://eprel.ec.europa.ew/




& Sicherheitshinweise

Im Interesse lhrer Sicherheit und um die ordnungsgemafe Verwendung des Geréts
sicherzustellen, lesen Sie vor der Installation und der ersten Anwendung des Geréats diese
Bedienungsanleitung, einschlieRlich der Hinweise und Warnungen, sorgfaltig durch. Zur
Vermeidung unnétiger Fehler und Unfélle sollten Sie sicherstellen, dass alle Personen, die dieses
Gerat verwenden, mit dem Betrieb und den Sicherheitsmerkmalen bestens vertraut sind.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und sorgen Sie dafiir, dass sie beim Gerat bleibt,
wenn dieses umgestellt oder verkauft wird, damit jeder, der es verwendet, angemessene
Informationen beziglich Verwendung und Sicherheit des Gerats erhalt.

Fur die Sicherheit von Leben und Eigentum sind die Vorsichtsmafinahmen dieser
Bedienungsanleitung zu beachten, da der Hersteller nicht fiir Schaden durch Unterlassung
verantwortlich ist.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen Personen

« Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Féhigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen genutzt
werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in der sicheren Benutzung des Geréates
unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

* Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren diirfen dieses Gerit laden und entladen.

» Kinder sollten grundséatzlich beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

» Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern ausgefiihrt werden, es sei denn, diese sind
mindestens 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt.

« Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern. Es besteht Erstickungsgefahr.

« Wenn Sie das Gerat entsorgen, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, durchtrennen Sie
die Anschlussleitung (so nahe am Gerat wie mdglich) und entfernen Sie die Tur, damit
spielende Kinder keinen Stromschlag erleiden oder sich einsperren kénnen.

« Wenn dieses Gerat mit magnetischen Tirdichtungen ein alteres Gerat mit Federverriegelung
an der Tur oder am Deckel ersetzen soll, stellen Sie sicher, dass die Federverriegelung vor der
Entsorgung des Altgeréts unbrauchbar ist. So kann sie fur ein Kind nicht zu einer Todesfalle
werden.

Allgemeine Hinweise zu lhrer Sicherheit
/M WARNUNG! Luftéffnungen am Gerétegehduse oder an Geréateeinbauten durfen nicht
abgedeckt werden.

/M WARNUNG! Nutzen Sie keine mechanischen oder anderen Hilfsmittel, um das Gerat
abzutauen — es sei denn, solche Hilfsmittel werden ausdrticklich vom Hersteller
empfohlen.

/\WARNUNG! Beschédigen Sie den Kilhlkreislauf nicht.



& Sicherheitshinweise

A\ WARNUNG! Verwenden sie innerhalb von Kihlgeraten keine anderen elektrischen
Gerate (wie Eismaschinen), es sei denn, sie sind vom Hersteller zu diesem Zweck
zugelassen.

/N WARNUNG! Berthren Sie nicht die Glihlampe, wenn sie fir eine langere Zeit an war, da
sie sehr heil} sein kénnte."

/\ WARNUNG! Stellen Sie beim Aufstellen des Gerits sicher, dass das Netzkabel
nicht eingeklemmt oder beschadigt ist.

/\ WARNUNG! Stellen Sie nicht mehrere portable Steckdosen oder portable
Stromversorgung auf der Rickseite des Gerats auf.

» Lagern Sie keinerlei explosive Substanzen (dazu zahlen auch Spriihdosen mit
brennbarem Treibmittel) im Gerat.

» Im Kuhlkreislauf des Gerats ist das Kaltemittel Isobutan (R600a) enthalten, ein Erdgas

mit einem hohen Grad an Umweltvertréglichkeit, das jedoch brennbar ist.

Stellen Sie wahrend des Transports und der Installation des Geréts sicher, dass keine

Komponenten des Kihlkreislaufs beschadigt werden.

- Vermeiden Sie offene Flammen und Ziindquellen.

- Liften Sie den Raum, in dem das Geréat aufgestellt ist, gut durch.

Es ist gefahrlich, die Spezifikationen zu &ndern oder das Produkt in irgendeiner Weise

zu verandern. Jeglicher Schaden am Kabel kdnnte einen Kurzschluss, einen Brand

und/oder einen Stromschlag verursachen.

Dieses Gerét ist ausschlieflich zum Einsatz im Haushalt und bei &hnlichen

Anwendungen vorgesehen:

- Personalkiichen in Geschéften, Biiros und an anderen Arbeitsplatzen;

- Bauernhofe, Zimmer zur Nutzung durch Géaste von Hotels, Motels und anderen
Herbergen;

- Private Zimmervermietung;

A\ WARNUNG! Samtliche elektrischen Komponenten (Stecker, Netzkabel, Kompressor
usw.) mussen von einem autorisierten Kundenservice oder qualifiziertem Personal
ausgetauscht werden.

A\ WARNUNG! Die mit diesem Gerét mitgelieferte Gluhlampe ist eine ,Lampe fir spezielle
Anwendungen®, die ausschlieRlich mit dem gelieferten Gerat verwendet werden darf.
Dieser Lampentyp eignet sich nicht zur Raumbeleuchtung.”

1) Sofern sich im Kiihifach eine Lampe befindet.



& Sicherheitshinweise

Das Netzkabel darf nicht verléngert werden.

Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker nicht von der Geréteriickseite
eingedrickt oder beschéadigt wird. Ein eingedriickter oder beschadigter
Netzstecker kann Uberhitzen und einen Brand verursachen.

Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker des Gerats fur Sie zuganglich ist.
Ziehen Sie nicht am Netzstecker.

Wenn die Steckdose des Netzsteckers locker ist, stecken Sie den Netzstecker
nicht ein. Es besteht Stromschlag- oder Brandgefahr.

Das Gerat darf ohne Lampe nicht betrieben werden.

Dieses Gerét ist schwer. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie es bewegen.

Nehmen Sie keine Gegensténde aus dem Gefrierfach bzw. beriihren Sie diese
nicht, falls lhre Hande feucht/nass sind, da dies zu Hautabschirfungen oder
Gefrierband fuhren koénnte.

Vermeiden Sie, dass das Gerat langere Zeit direktem Sonnenlicht ausgesetzt ist.

Tagllcher Gebrauch
Stellen Sie keine heilRen Gegensténde auf die Kunststoffteile des Geréts.
Stellen Sie keine Lebensmittelprodukte direkt an die Rickwand.
Tiefkiihlkost darf nicht erneut eingefroren werden, wenn sie einmal abgetaut ist."
Lagern Sie abgepackte Tiefkiihlkost gemaf den Anweisungen des
Tiefkuihlkostherstellers.")
Die Lagerungsempfehlungen der Gerétehersteller sollten strikt eingehalten
werden. Nehmen Sie diesbezlglich entsprechende Anweisungen zu Hilfe.
Legen Sie keine kohlensaurehaltigen oder sprudelnden Getranke in das
Gefrierfach, da dies Druck auf den Behélter ausiibt und dieser so explodieren und
das Gerat beschadigen kénnte."
Speiseeis am Stil kann zu Gefrierbrand fiihren, wenn es direkt aus dem Gerat
konsumiert wird. "

Wartung und Reinigung
Schalten Sie vor jeder WartungsmafRnahme immer das Gerat aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose.
Reinigen Sie das Gerat nicht mit Metallgegenstanden.
Verwenden Sie keine scharfen Gegensténde, um Frost aus dem Geréat zu
entfernen. Verwenden Sie einen Kunststoffschaber.”
Prifen Sie regelmaRig den Ablauf im Kihlschrank auf Tauwasser. Reinigen Sie
den Ablauf bei Bedarf. Wenn der Ablauf verstopft ist, sammelt sich am Boden des
Gerats Wasser.?)

Beachten Sie die folgenden Anweisungen, um eine Kontamination von Lebensmitteln zu vermeiden

Das Offnen der Tiiren tber langere Zeitraume zu einer erheblichen Temperaturerhdhung in
den Abteilen des Geréts fiihren.

Reinigen Sie regelmaRig Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Beri hrung kommen kénnen,
und zugéngliche Entwasserungssysteme.

Reinigen Sie die Wassertanks, wenn sie 48 Stunden lang nicht benutzt wurden. Spilen Sie das
an eine Wasserversorgung angeschlossene Wassersystem, wenn 5 Tage lang kein Wasser
entnommen wurde.

Lagern Sie rohes Fleisch und Fisch in geeigneten Behéltern im Kii hlschrank, damit sie nicht mit

anderen Lebensmitteln in Berlihrung kommen oder auf diese tropfen.

1) Sofern ein Gefrierfach vorhanden ist.
2) Sofern ein Lagerfach fiir frische Lebensmittel vorhanden ist.



& Sicherheitshinweise

In

Zwei-Sterne-Gefrierfacher (sofern im Gerat vorhanden) eignen sich zur Aufbewahrung von

Tiefkihlkost, zur Aufbewahrung oder Zubereitung von Eiscreme und zur Zubereitung von
Eiswrfeln.
Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Facher (sofern imGeréat vorhanden) eignen sich nicht zum

Einfrieren von frischen Lebensmitteln.
Wenn das Gerit lingere Zeit leer bleibt, schalten Sie es aus, tauen Sie es auf, reinigen Sie es,

trocknen Sie es und lassen Sie die Tir offen, damit sich keinen Schimmel im Gerét bildet.

stallation

Wichtig! Befolgen Sie beim elektrischen Anschluss sorgféltig die Anweisungen in den

en

tsprechenden Absatzen.

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und prifen Sie das Geréat auf Beschadigungen.
Schliellen Sie kein beschadigtes Gerat an. Melden Sie etwaige Schéden unverziiglich
dem Handler, von dem Sie das Gerat erworben haben. Bewahren Sie in diesem Fall die
Verpackung auf.

Warten Sie mindestens vier Stunden, bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlielRen.
Dies ist erforderlich, damit das Ol in den Kompressor zuriickflieRen kann.

Stellen Sie sicher, dass die Luft um das Gerat zirkulieren kann, da es sonst Uiberhitzen
kénnte. Um eine ausreichende Beluftung zu erreichen, befolgen Sie die entsprechenden
Installationsanweisungen.

Sofern méglich sollten Abstandhalter des Gerats an der Wand montiert sein, um
Beriihrungen von heilRen Teilen (Kompressor, Kondensator) und mdgliche
Verbrennungen zu vermeiden.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Heizkdrpern oder Herden auf.

Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel nach der Installation fiir Sie zugénglich ist.

Service

Nur ein qualifizierter Elektriker oder eine fachkundige Person darf elektrische Arbeiten im
Rahmen der Geratewartung durchfiihren.

Dieses Produkt muss von einem autorisierten Kundenservice gewartet werden. Nur
Originalersatzteile diirfen verwendet werden.

Energiespartipps

Stellen Sie keine heiRen Lebensmittel in das Gerat.

Platzieren Sie die Lebensmittel nicht eng aneinander, da dies die Luftzirkulation
einschrankt;

Vergewissern Sie sich, dass die Lebensmittel nicht die Riickseite der Facher berihren;
Offnen Sie bei einem Stromausfall nicht die Tur(en);

Offnen Sie die Tir(en) nicht zu oft;

Lassen Sie die Tur(en) nicht fir zu lange Zeit offen;

Stellen Sie den Thermostat nicht auf ibermaRige Kalte ein;

Alle Zubehdrteile wie Schubladen und Schubladenbalkone sollten dort aufbewahrt
werden, um den Energieverbrauch zu senken.



& Sicherheitshinweise

Umweltschutz

(%) Dieses Gerat enthalt keine Gase, die die Ozonschicht beschadigen kénnten, weder
innerhalb des Kihlkreislaufs noch im Isoliermaterial. Das Gerat darf nicht zusammen mit den
Siedlungsabféllen entsorgt werden. Der Isolierschaum enthélt brennbare Gase. Entsorgen
Sie das Gerat daher gemal den geltenden Richtlinien, tber die Sie sich bei lhren lokalen
Behorden informieren kénnen. Vermeiden Sie es, die Kuhleinheit, insbesondere den
Warmeaustauscher zu beschadigen. Die mit dem Symbol © markierten Geréteteile sind
recycelbar.

Dieses Symbol am Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses
E Produkt nicht mit dem Hausmull entsorgt werden darf. Stattdessen muss es bei einer

geeigneten Sammelstelle fiir das Recycling elektrischer und elektronischer Altgeréate
abgegeben werden. Durch ordnungsgemafe Entsorgung dieses Produktes tragen
Sie dazu bei, negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit abzuwenden, die durch
unsachgemafe Entsorgung dieses Produktes entstehen kdnnen. Detaillierte Informationen
zum Recycling dieses Produktes erhalten Sie von lhrer 6rtlichen Gemeindevertretung, lhren
Entsorgungsdiensten oder beim Héandler, bei dem Sie das Produkt erworben haben.

Verpackungsmaterialien

Die Materialien mit dem Symbol sind recycelbar. Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial in
einem fur das Recycling geeigneten Sammelbehalter.

Entsorgung des Gerits
1. Trennen Sie das Netzkabel von der Steckdose.
2. Schneiden Sie das Netzkabel ab und entsorgen Sie es.

/N WARNUNG! Beachten Sie bei der Verwendung, Wartung und Entsorgung
des Gerats das gelb- oder orangefarbene Symbol auf der Riickseite des
Gerats (Riickwand oder Kompressor).

Es ist ein Warnhinweis fir Brandgefahr. In Kaltemittelleitungen und im
Kompressor befinden sich brennbare Materialien..

Bitte seien Sie bei der Benutzung, Wartung und Entsorgung weit entfernt
von Feuerquellen.
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Installation

Entfernen Sie die Tiren.
Erforderliches Werkzeug: Kreuzschlitzschraubendreher, Flachschraubendreher.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgesteckt und leer ist.

Um die Tur zu entfernen, miissen Sie das Geréat nach hinten neigen. Stellen Sie das Gerét auf einem festen Gegenstand
ab, damit es beim Entfernen der Tir nicht abrutscht.

Alle entfernten Teile missen sicher aufbewahrt werden, um die Tur wieder anbringen zu kénnen.

Legen Sie das Gerat nicht flach auf den Boden, da dies das Kiihlsystem beschadigen kénnte.

Am besten sollten sich 2 Personen an der Montage beteiligen.

Schrauben Sie die Scharnierabdeckung mit dem Kreuzschlitzschraubendreher ab.

2. Lésen Sie den Gurt.

3. Schrauben Sie das obere Scharnier ab.




Installation

4. Heben Sie die Tur hoch und stellen Sie sie auf einer weichen Unterlage ab.
Entfernen Sie dann die andere Tiir auf dieselbe Weise.

5. Schrauben Sie die unteren Scharniere ab.

6. Wenn Sie das Gerat aufgestellt haben, kénnen Sie die Turen in umgekehrter Reihenfolge wieder anbringen.



Installation

Platzbedarf

» Wahlen Sie einen Standort ohne Einwirkung von direktem Sonnenlicht aus;

» Waéhlen Sie einen Standort mit ausreichend Platz aus, um die Kuhlschrankttiren
problemlos zu &ffnen;

» Wahlen Sie einen ebenen (oder nahezu ebenen) Standort aus;

» Lassen Sie ausreichend Platz, um den Kihlschrank auf einer ebenen Oberflache

aufzustellen;

» Lassen Sie bei der Installation einen Freiraum nach rechts, links, hinten und oben.
Dies reduziert den Stromverbrauch und somit Ihre Stromrechnung.

~

~

C
b

Den Kiihlschrank ausrichten und verankern

905
670
1770
min=50
min=50
1800
1560
135°

T|o|Tmmoo|w>

N

- Richten Sie den Kiihlschrank durch Einstellen der FiiRe aus und
verankern Sie ihn.

- Drehen Sie die FlRe mit der Hand im Uhrzeigersinn, um das
Gerat zu erhohen.

- Drehen Sie die FuRe mit der Hand gegen den Uhrzeigersinn, um
das Gerat abzusenken.
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Installation

Positionierung

Stellen Sie dieses Gerat an einem Ort auf, an dem die Umgebungstemperatur der auf dem Typenschild des Geréts angegebenen
Klimaklasse entspricht: Fur Kihigerate mit Klimaklasse:

-erweitert geméaRigt: dieses Gerat ist bestimmt fiir den Gebrauch in einer Umgebungstemperatur zwischen 10 °C und 32 °C (SN);
-emanRigt: Dieses Gerat ist bestimmt fiir den Gebrauch in einer Umgebungstemperatur zwischen 16 °C und 32 °C (N)
-subtropisch: dieses Gerat ist bestimmt fiir den Gebrauch in einer Umgebungstemperatur zwischen 16 °C und 38 °C (ST);
-tropisch: dieses Gerét ist bestimmt fiir den Gebrauch in einer Umgebungstemperatur zwischen 16 °C und 43 °C (T)

Aufstellungsort

Das Gerat sollte mit ausreichendem Abstand zu Warmequellen wie Heizungen, Boilern, direktem Sonnenlicht usw. aufgestellt
werden. Vergewissern Sie sich, dass die Luft ungehindert auf der Riickseite des Schranks zirkulieren kann. Wenn sich das Gerat
unter einem tiberhangenden Wandelement befindet, muss der Mindestabstand zwischen der Oberseite des Geréts und dem
Wandelement mindestens 100 mm betragen, um eine optimale Leistung sicherzustellen. Idealerweise sollte das Geréat jedoch
nicht unter einem Gberhangenden Wandelement platziert werden. Die richtige Ausrichtung wird durch einen oder mehrere
einstellbare FuRe auf der Unterseite des Schranks gewahrleistet.

Dieses Kuhlgerét ist nicht fur die Nutzung als Einbaugerat vorgesehen.

Warnung! Es muss mdglich sein, das Gerat von der Netzversorgung zu trennen; der Stecker muss nach der Installation
daher leicht zugénglich sein.

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie das Gerét einstecken, stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung und Frequenz
Ihrer vorhandenen Stromversorgung entspricht. Das Geréat muss geerdet werden. Der Stecker des
Stromversorgungskabels ist zu diesem Zweck mit einem Kontakt versehen. Wenn die vorhandene
Stromversorgungsbuchse nicht geerdet ist, schlieen Sie das Gerat gemaR geltenden Vorschriften unter Hinzuziehung
eines Elektrofachmanns an einen separaten Erdungsleiter an.

Der Hersteller lehnt jegliche Verantwortung ab, wenn die oben genannten Sicherheitsmanahmen nicht beachtet
werden. Dieses Gerat entspricht den Richtlinien der EWG.
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Taglicher Gebrauch

Verwendung des Konfigurationspanel

ProSmart
Inverter

Tasten

Al
8|
|

D

Driicken Sie diese Taste, um die Temperatur des Gefrierfachs (links) von -14 °C auf bis zu -22 °C zu stellen.

Driicken Sie diese Taste, um die Temperatur des Kiihlfachs (rechts) von 2 °C auf bis zu 8 °C und auf ,OFF" zu stellen. Bei
,OFF*“ wird das Kuhlifach ausgeschaltet.

Driicken Sie diese Taste um zwischen den Modi SMART, ECO, SUPER COOLING, SUPER FREEZING und
BENUTZEREINSTELLUNGEN (kein Anzeigesymbol) zu wechseln.

Driicken Sie die Taste 3 SEKUNDEN lang, um die anderen drei Tasten zu sperren.

Dricken Sie die Taste 1 Sekunde lang, um die anderen drei Tasten zu entsperren.

Anzeige

]

2|

9|

SUPER COOLING Das Kiihlfach wird wie vorgesehen auf die niedrigste Temperatur heruntergekhlt. Die
Temperatureinstellung wird nach ca. 2,5 Stunden auf den vorherigen Benutzereinstellungsmodus zuriickgesetzt.

SUPER FREEZING Das Kiihlfach wird wie vorgesehen auf die niedrigste Temperatur heruntergekiihlt. Die
Temperatureinstellung wird nach ca. 50 Stunden auf den vorherigen Benutzereil Il nodus zurtick t,

Tipps: Es ist besser, den SUPER GEFRIEREN-Modus 24 Stunden im Voraus einzuschalten, bevor Sie eine groRere Menge an
Lebensmitteln in das Gefrierfach legen.

LOCK: Das Symbol leuchtet auf, wenn die Tastensperre aktiviert ist.

'4) SMART-Modus: Der Kiihischrank stellt die Temperatur der beiden Abteilungen automatisch entsprechend der Innen- und
* Umgebungstemperatur ein.

ECO-Modus: Der Kiihlschrank I&uft mit der niedrigsten Energieverbrauchseinstellung.
Zeigt die Temperatureinstellung des Gefrierfachs.

Zeigt die Temperatureinstellung der Kiihlabteilung.

Die Kindersicherung wiirde nach einem Stromausfall versagen. Die Kindersicherung wird automatisch 25 Sekunden nach der
letzten Betatigung giiltig. Nach 2 Minuten seit der letzten Betétigung schaltet sich das Anzeigefeld automatisch aus.

Einige Funktionen sind bei diesem Modell nicht anwendbar.

Tiir-offen-Alarm

Wenn eine Tir 90 Sekunden lang gedffnet bleibt, erklingt ein regelmaRiger Alarm, bis die Tur geschlossen wird.
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Taglicher Gebrauch

Erste Inbetriebnahme

Reinigen des Innenraums

Bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, beseitigen Sie den typischen Neugeruch am besten durch Reinigen des Innenraums

und der Innenteile mit lauwarmem Wasser und einer neutralen Seife. Sorgfaltig nachtrocknen.

Wichtig! Verwenden Sie keine chemischen Reinigungsmittel oder Scheuerpulver, da diese die Oberflache beschadigen.

Taglicher Gebrauch

Lebensmittel

Standort

Eier

Turablage

Milchprodukte (Butter, Kase)

Sofern verfligbar, Biofresh- oder Gefrierfach
Unterste Regale

Obst, Gemuse und Salat

Obst- und GemUse-Box, knusprig oder EverFresh
+ Fach (falls verfigbar)

Frisches Fleisch, Gefltigel, frischer Fisch,
Wiirstchen,
gekochte Lebensmittel

Sofern verfligbar, Biofresh- oder Gefrierfach
Unterstes Regal

Verzehrfertige Lebensmittel, verpackte Produkte,
Konserven, eingelegte Produkte

Obere Regale oder Turablagen

Getranke, Flaschen, Gewlrze, Snacks

Turablage

Reste

Mittlere Regale

13




Taglicher Gebrauch

DE Anleitung zum Lagern von frischen
Lebensmitteln:

Aufbewahrung im Frischefach:

°

Bewahren Sie lhren Kihlschrank bei einer
empfohlenen Temperatur von 4 °C auf.
Lebensmittel zum Lagern missen
sachgeman versiegelt sein, um Geruch oder
Geschmacksveranderungen zu vermeiden.
Bewahren Sie keine zu groBen Mengen an
Lebensmitteln in Inrem Kuhlschrank auf.
Lassen Sie Platz zwischen den Lebensmitteln,
damit kalte Luft um sie herum flieBen kann,
was flr ein besseres und gleichmaBigeres
Kuhlen sorgt.

Um kdiirzere Turéffnungen zu ermdglichen,
sollten Lebensmittel, die jeden Tag gegessen
werden, vorne in der Ablage gelagert werden.
Lassen Sie Platz zwischen den Lebensmitteln
und den Innenwéanden, damit die Luft

flieBen kann. Wenn Sie an der Riickwand
Lebensmittel lagern, kdnnten diese an der
Rickwand festfrieren.

HeiBe, gekochte Speisen missen auf
Raumtemperatur abgekuhlt werden, bevor
Sie im Gerat gelagert werden. AnschlieBend
kénnen warme Lebensmittel in den unteren
Regalen Ihres Kihlschranks aufbewahrt
werden. Stellen Sie keine warmen Lebensmittel
in die Nahe von leicht verderblichen
Lebensmitteln.

Tauen Sie Ihre TiefkUhlkost im Frischefach auf.
Auf diesem Weg kdnnen Sie die gefrorenen
Lebensmittel verwenden, um die Temperatur
im Kuhlschrank zu reduzieren und Energie
sparen.
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Wenn unreife tropische Friichte (Mango,
Melonen, Papaya, Bananen, Ananas) im
Kihlschrank gelagert werden, kann der
Alterungsprozess beschleunigt werden und
es ist nicht ratsam, da dies zu kirzeren
Lagerzeiten fuhrt. Jedoch kann der
Reifungsprozess von sehr griinem Obst (Apfel,
Birne) flir einen bestimmten Zeitraum im
Kuhifach gesteigert werden.

Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und anderes
WaurzelgemUse sollten bei dunklen und kiihlen
Raumbedingungen gelagert werden, nicht im
Kuhlschrank.

Wenn ein verdorbenes Lebensmittel im
Kuhlschrank gefunden wird, muss es entsorgt
werden. Reinigen Sie die Innenverkleidung
oder das Zubehdr, wenn Sie feststellen,

dass die Lebensmittel verrottet sind, um eine
Kontamination zu vermeiden.

GroBe Topfe mit Lebensmitteln wie Suppen
oder Eintdpfe kdnnen in flache Behalter
geteilt werden, um sie im Kuhlschrank schnell
abzukUhlen. GroB3e Stlicke gekochtes Fleisch
und ganzes Gefligel sollten zum gleichen
Zweck in Kleinere Stiicke geteilt werden.
Lagern Sie unverpackte Lebensmittel nicht in
der Néhe von Eiern.

Halten Sie Obst und GemdUse getrennt und
lagern Sie es wie folgt: Apfel mit Apfeln,
Karotten mit Karotten. Obst und Gemdise
geben verschiedene Gase ab, die andere
schadigen kénnen.

Nehmen Sie BlattgemUse aus PlastiktUten,
wickeln Sie sie in ein Papiertuch oder
Geschirrtuch, bevor Sie sie im Kihlschrank
aufbewahren. Vergessen Sie nicht, sie zu
trocknen, wenn sie vor der Lagerung gespult
oder nass sind.
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e Lagern Sie Obst und GemUse, das zum
Austrocknen neigt, in perforierten oder
unverschlossenen Plastikbeuteln, um eine
feuchte Umgebung zu erhalten und dennoch
die Luft zirkulieren zu lassen.

e Unterschiedliche Lebensmittel missen
gemaB ihren Eigenschaften in verschiedenen
Bereichen gelagert werden:

“Bitte Uberprifen Sie die entsprechende
Klimaklasse lhres Geréts, die auf dem
Typenschild angegeben ist. Eine der folgenden
Informationen gilt fur Ihr Gerat geman der
eingestuften Klimaklasse.”

DE Lagern im Gefrierfach:

Es wird empfohlen, die Gefriereinstellung

bei -20 °C zu halten, auBer unter extremen
Umgebungsbedingungen.

4 bis 6 Stunden vor dem Einfrieren die
Schnellgefrierfunktion einschalten, um ein
schnelleres Einfrieren zu gewahrleisten.

HeiBe Speisen mussen auf Raumtemperatur
herunter gekihlt werden, bevor im Gefrierfach
gelagert werden.

Nahrungsmittel, die in klein geschnitten

sind, gefrieren schneller und sind einfacher
aufzutauen und zu kochen.

Es ist besser, die Lebensmittel einzupacken,
bevor man sie in den Gefrierschrank gibt.
Schreiben Sie bitte das Gefrierdatum,

das Ablaufdatum und den Namen des
Lebensmittels gemaB des Lagerzeitraums
der verschiedenen Lebensmittel auf die
Verpackung, um den Lagerzeitraum nicht zu
Uberschreiten.

Uberschreiten Sie nicht die vom Hersteller
empfohlenen Lagerzeiten fUr Lebensmittel.
Nehmen Sie stets nur die bendtigte Menge aus
dem Gefriergerat.

Verzehren Sie aufgetaute Lebensmittel schnell.
Aufgetaute Lebensmittel kdnnen erst nach
dem Garen wieder eingefroren werden. Es ist
nicht sicher, ungekochte wieder eingefroren
frische Lebensmittel zu konsumieren.

Wenn Sie frische Lebensmittel einfrieren,
vermeiden Sie es, sie mit bereits gefrorenen
Lebensmitteln in Kontakt zu bringen. Es kann
zum Auftauen bereits gefrorener Teile kommen.
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SN: Erweitertes geméaBigtes Klima: Dieses
Gerét ist bestimmt flr den Gebrauch in einer
Umgebungstemperatur zwischen 10°C und
32°C

N: Gemé&Bigtes Kiima: Dieses Gerat ist bestimmt
flr den Gebrauch in einer Umgebungstemperatur
zwischen 16°C und 32°C

ST. Subtropisch: Dieses Gerét ist bestimmt fir
den Gebrauch in einer Umgebungstemperatur
zwischen 16°C und 38°C

T: Tropisch: Dieses Gerét ist bestimmt flr den
Gebrauch in einer Umgebungstemperatur
zwischen 16°C und 43°C

Wenn Sie kommerziell eingefrorene
Lebensmittel lagern, befolgen Sie bitte
nachstehende Anweisungen:

* Folgen Sie immer den Anweisungen der
Hersteller in Bezug auf den Zeitraum, flr

den Sie Lebensmittel aufbewahren sollten.
Uberschreiten Sie diese Anweisungen nicht!
Versuchen Sie den Zeitraum zwischen dem
Einkauf und der Lagerung so kurz wie mdglich
zu halten, um die

Lebensmittelqualitat zy bewahren.

Kaufen Sie gefrorene Lebensmittel, die bei
einer Temperatur von —18 °C oder darunter
gelagert wurden.

Vermeiden Sie Lebensmittel zu kaufen, die Eis
oder Frost an der Verpackung haben - dies
deutet darauf hin, dass die Produkte teilweise
aufgetaut wurden und an einem Punkt wieder
eingefroren wurden. Temperaturanstieg wirkt
sich auf die Qualitét der Lebensmittel aus.

Wir empfehlen eine Temperatureinstellung von
4 °C fur das Frischefach und -20 °C fur das
Gefrierfach, um eine bessere Konservierung
der Lebensmittel zu erreichen.

Mit Ausnahme extremer
Umgebungsbedingungen wird die
Gesamtfrische in Frischlebensmitteln und
Gefrierfachern verlangert, wenn die Temperatur
auf empfohlene Werte von + 4 °C / -20 °C
eingestellt wird. Wenn die Temperatur des
Frischefachs kihler eingestellt ist, kdnnen
frisches Obst und GemUise teilweise gefroren
sein oder Kélteschaden ausgesetzt sein,
wahrend bei warmeren Temperaturen leicht
verderbliche Lebensmittel (Milchprodukte,
Fleischprodukte) schneller verderben kénnen.



Taglicher Gebrauch

Frische Lebensmittel tiefkiihlen

« Das Gefrierfach ist zum Tiefktihlen von frischen Lebensmitteln und zum Lagern von gefrorenen und tiefgefrorenen

Lebensmitteln tber einen langeren Zeitraum geeignet.

Legen Sie die einzufrierenden frischen Lebensmittel in das unterste Fach.

Die maximale Menge an Lebensmitteln, die innerhalb von 24 Stunden eingefroren werden kann, ist auf dem Typenschild

angegeben.

« Der Gefriervorgang dauert 24 Stunden. Legen Sie wéhrend dieses Zeitraums keine weiteren einzufrierenden Lebensmittel in
das Gerat.

.

Lagerung von Tiefkiithlkost

Lassen Sie das Gerét vor der ersten Inbetriebnahme oder nach einer Zeit, in der es nicht verwendet wurde, mindestens
2 Stunden lang mit héherer Einstellung laufen, bevor Sie Lebensmittel in das Gefrierfach legen.

Wichtig! Wenn es zum Beispiel durch einen Stromausfall, der Ianger gedauert hat als in der Tabelle mit den technischen Daten
unter ,Anstiegswert‘ angegeben, zu einem ungewollten Abtauen gekommen ist, dann mussen die aufgetauten Lebensmittel
sehr rasch verbraucht oder sofort gekocht und nach dem Abktihlen erneut eingefroren werden.

Auftauen

Tiefgefrorene oder gefrorene Lebensmittel kénnen vor der Verwendung je nach der zur Verfligung stehenden Zeit im
Kuhlschrank oder bei Raumtemperatur aufgetaut werden.

Kleinere Gefriergutteile kénnen sogar direkt aus dem Gefrierfach entnommen und anschlieBend sofort gekocht werden. In
diesem Fall dauert der Garvorgang allerdings etwas langer.

Zubehor

Bewegliche Ablagen
Die Wéande des Kuhlschranks sind mit einer Reihe von Flihrungsschienen ausgestattet, damit die
Ablagen wunschgemal eingesetzt werden kénnen.

Positionierung der Tiirablagen =
Die Turablagen kénnen in verschiedener Hohe positioniert werden; damit erméglichen Sie das y
Lagern verschieden groRer Lebensmittelpackungen. Gehen Sie dabei wie folgt vor: Ziehen Sie die |/
Ablage langsam in Pfeilrichtung, bis sie sich I6st, und setzen Sie sie in der gewtinschten Héhe
wieder ein.
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Niitzliche Tipps und Hinweise

Hinweise zum Einfrieren

Im Folgenden finden Sie einige wertvolle Tipps fiir einen optimalen Gefriervorgang:
Die maximale Menge an Lebensmitteln, die in 24 Stunden eingefroren werden kann, ist auf dem Typenschild angegeben.

« Der Gefriervorgang dauert 24 Stunden. Legen Sie wahrend dieses Zeitraums keine weiteren einzufrierenden Lebensmittel
in das Gerat.

« Frieren Sie ausschlieRlich frische und griindlich gewaschene Lebensmittel von guter Qualitat ein.

+ Teilen Sie die Lebensmittel in kleinere Portionen ein, damit sie schnell und vollstandig gefrieren und Sie spéter nur die
Menge auftauen missen, die Sie benétigen.

« Verpacken Sie die Lebensmittel stets luftdicht in Alufolie oder in Plastikbeuteln und achten Sie darauf, dass die Verpackung
so wenig Luft wie moglich enthélt.

« Achten Sie beim Einlegen von frischen, noch ungefrorenen Lebensmitteln darauf, dass sie nicht mit dem Gefriergut in
Kontakt kommen, da dieses sonst antauen kénnte.

+ Magere Lebensmittel lassen sich besser und langer lagern als fetthaltige; durch Salz wird die maximale Lagerungsdauer
verkirzt.

+ Wenn Wassereis direkt nach der Entnahme aus dem Gefrierfach verzehrt wird, kann dies zu Gefrierbrand auf der Haut
fiihren.

« Es empfiehlt sich, das Einfrierdatum auf jeder einzelnen Packung zu notieren, um einen genauen Uberblick tiber die
Lagerzeit zu haben.

Hinweise zur Lagerung gefrorener Lebensmittel

So erzielen Sie die besten Ergebnisse mit Inrem Gerét: Vergewissern Sie sich, dass die gefrorenen Lebensmittel vom Handler
angemessen gelagert wurden. Achten Sie unbedingt darauf, die eingekauften gefrorenen Lebensmittel schnellstméglich in
das Gefrierfach zu legen.

Offnen Sie die Tur nicht zu haufig und lassen Sie die Tur nicht langer offen als notwendig.

Aufgetaute Lebensmittel verderben sehr schnell und eignen sich nicht fir ein erneutes Einfrieren.

Das vom Hersteller angegebene Haltbarkeitsdatum darf nicht tberschritten werden.

Hinweise fiir die Kiihlung frischer Lebensmittel

So erzielen Sie die besten Ergebnisse:
+ Legen Sie keine warmen Lebensmittel oder dampfenden Fliissigkeiten in den Kihlschrank.
« Decken Sie die Lebensmittel ab oder verpacken Sie sie entsprechend, besonders wenn sie stark riechen.

Hinweise fiir die Kiihlung

Ntzliche Hinweise:

« Fleisch (alle Sorten): Wickeln Sie Fleisch in ein geeignetes Material und legen Sie es auf die Glasablage (iber dem
Gemiisefach.

Lagern Sie Fleisch héchstens 1 bis 2 Tage.

Gekochte Lebensmittel, kalte Gerichte usw.: Decken Sie die Speisen ab und ordnen Sie sie auf einer beliebigen Ablage ein.
Obst und Gemiise: Griindlich waschen und in der speziellen Schublade aufbewahren.

Butter und Kase: Diese sollten stets in speziellen luftdichten Behaltern verpackt sein oder in Aluminiumfolie bzw. in
Plastikbeutel eingepackt werden, um so wenig Luft wie méglich in der Verpackung zu haben.

+ Milchflasche: Sollte mit Deckel in der Turablage aufbewahrt werden.

Bananen, Kartoffeln, Zwiebeln und Knoblauch durfen, sofern sie nicht verpackt sind, nicht im Kiihischrank aufbewahrt
werden.

DRI

.

Reinigung
Aus hygienischen Griinden sollten das Innere des Gerats sowie die Innenteile regelmaRig gereinigt werden.

& Achtung! Das Gerét darf wahrend der Reinigung nicht an das Stromnetz angeschlossen sein. Es besteht Stromschlaggefahr!

Schalten Sie das Gerat vor Reinigungsarbeiten aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Sie kbnnen auch den
Schutzschalter umschalten oder die Sicherung herausnehmen. Reinigen Sie das Gerat niemals mit einem Dampfreiniger.
Feuchtigkeit kénnte sich in den elektrischen Komponenten ansammeln. Stromschlaggefahr! HeiRe Démpfe kénnen
Besché&digungen der Kunststoffteile herbeifiihren. Das Gerat muss trocken sein, bevor es wieder in Betrieb genommen wird.

Wichtig! Atherische Ole und organische Lésungsmittel, z. B. Zitronensaft oder der Saft der Orangenschale, Buttersdure und
Reinigungsmittel, die Essigséure enthalten, kénnen Kunststoffteile angreifen.
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Lassen Sie derartige Substanzen nicht mit Gerateteilen in Kontakt kommen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel.

Nehmen Sie die Lebensmittel aus dem Kuhischrank. Legen Sie sie gut abgedeckt an einen kuhlen Ort.

Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Sie kénnen auch den Schutzschalter

umschalten oder die Sicherung herausnehmen.

* Reinigen Sie das Gerét und die Innenteile mit einem Tuch und lauwarmem Wasser. Wischen Sie die Teile nach dem
Reinigen mit frischem Wasser ab und trocknen Sie sie.

e Wenn alles trocken ist, kann das Geréat wieder in Betrieb genommen werden.

Problemlésung

Achtung! Trennen Sie das Gerat vor der Problemlésung vom Stromnetz. Nur ein Elektrofachmann oder eine andere
fachkundige Person diirfen eine Problemlésung vornehmen, die nicht in dieser Bedienungsanleitung enthalten ist.

Wichtig! Wahrend des Normalbetriebs sind Gerdusche wahrzunehmen (Kompressor, Kuhlkreislauf).

Problem Maégliche Ursache Abhilfe
:Z;(ZLL\:?tzstecker ist nicht eingesteckt oder IStecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
x . . Die Sicherung ist durchgebrannt oder Prifen Sie die Sicherung und tauschen Sie sie
Das Gerét arbeitet nicht. fehlerhaft. lgegebenenfalls aus.

Netzstérungen missen von einem Elektriker

Die Steckdose ist beschadigt. behoben werden.

Die Temperatur ist nicht richtig eingestellt. |Siehe Abschnitt , Temperatureinstellungen®.
Die Tur war Uber einen langeren Zeitraum
offen.

In den letzten 24 Stunden wurde eine groRe|

Offnen Sie die Tur nur so lange wie nétig.

Die Lebensmittel sind zu

arm. Menge an warmen Lebensmitteln in das  [Senken Sie die Temperatur voriibergehend.
Gerét eingelegt.
Das Gerat befindet sich in der Nahe einer |.. . " «
Warmequelle. ISiehe Abschnitt ,Installationsort*.
Das Gerat kihlt zu stark. Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt. ~ |Erhéhen Sie die Temperatur voribergehend.

Das Gerat ist nicht véllig gerade aufgestellt.|Stellen Sie die FuRe richtig ein.

Ungewdhnliche Geréusche. 555 Gerat berthrt die Wand oder andere
Gegensténde.

\Verschieben Sie das Gerat geringfigig.

\Wasser befindet sich auf dem

Boden Das Wasserablaufloch ist verstopft. Siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege®.

Dies ist normal. In den Wanden findet ein  |Ziehen Sie bei Bedarf Handschuhe an, um die

Pie Seitenwande sind hei. \Wérmeaustausch statt. Seitenwande zu beriihren.

Wenn die Fehlfunktion erneut auftritt, kontaktieren Sie den Kundenservice.
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ENTSORGUNG

Dieses Symbol bedeutet, dass dieses Produkt am Ende seiner Lebensdauer nicht mit anderem Hausmidill entsorgt werden darf.
Das gebrauchte Gerat muss bei einer offiziellen Sammelstelle fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen Geréten
abgegeben werden. Den Standort dieser Sammelstellen erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde oder bei dem Héndler, von dem Sie das
Produkt erworben haben. Jeder Haushalt spielt bei der Riickgewinnung und beim Recycling von Altgeréten eine wichtige Rolle.
Die sachgemafe Entsorgung gebrauchter Geréte tragt dazu bei, mégliche negative Folgen fiir Umwelt und Gesundheit zu

vermeiden.

DE

HAFTUNGSAUSSCHLUSS / WARNUNG
Einige (einfache) Fehler kénnen vom Endbenutzer
angemessen behandelt werden, ohne dass
Sicherheitsprobleme oder unsichere Verwendung
auftreten, sofern sie innerhalb der Grenzen und
gemaR den folgenden Anweisungen ausgefiihrt
werden (siehe Abschnitt ,Selbstreparatur).

Sofern im Abschnitt ,Selbstreparatur” unten nichts
anderes autorisiert ist, sind Reparaturen an
registrierte professionelle Reparaturtechniker zu
richten, um Sicherheitsprobleme zu vermeiden.

Ein registrierter professioneller Reparaturbetrieb ist
ein professioneller Reparaturtechniker, dem vom
Hersteller Zugang zu den Anweisungen und der
Ersatzteilliste dieses Produkts gemé&R den in den
Rechtsakten entsprechend der Richtlinie 2009/125/
EG beschriebenen Methoden gewéhrt wurde.

Allerdings kann nur der Dienstleister (d.h.
utorisi rofessionelle Reparaturtechniker]
n Sie iiber die in der Bedienungsanleitun

Garantiekarte angegebene Telefonnummer

oder iiber lhren autorisierten Handler

erreichen kénnen, einen Service gemaR den
Garantiebedingungen anbieten. Bitte beachten
Sie daher, dass Reparaturen durch professionelle
Reparaturtechniker (die nicht von Bekoautorisiert

sind) zum Erlischen der Garantie fiihren.

Selbstreparatur

Die Selbstreparatur kann vom Endbenutzer in
Bezug auf folgende Ersatzteile durchgefiihrt werden:
Dichtungen, Filter, Tlrscharniere, Kérbe, Propeller,
Kunststoffzubehor usw. (eine aktualisierte Liste ist
ab dem 1. Mérz 2021 ebenfalls in support.beko.com
verfligbar).

Um die Produktsicherheit zu gewahrleisten und
das Risiko schwerer Verletzungen zu vermeiden,
muss die erwahnte Selbstreparatur gemal

den Anweisungen im Benutzerhandbuch zur
Selbstreparatur durchgefiihrt werden, die unter
support.beko.com verfiigbar sind. Ziehen Sie zu
Ihrer Sicherheit den Stecker aus der Steckdose,
bevor Sie eine Selbstreparatur durchfihren.
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Reparatur- und Reparaturversuche von
Endbenutzern fir Teile, die nicht in dieser Liste
enthalten sind und/oder die Anweisungen in den
Benutzerhandbiichern zur Selbstreparatur nicht
befolgen oder die auf support.beko.com verfiigbar
sind, kénnen zu Sicherheitsproblemen fiihren, die
nicht auf Bekozurlickzufiihren sind, und fihrt zum
Erléschen der Garantie des Produkts.

Deshalb wird dringend empfohlen, dass
Endbenutzer nicht versuchen, Reparaturen
durchzufiihren, die auRerhalb der genannten
Ersatzteilliste liegen, und sich in solchen Féllen

an autorisierte professionelle Reparaturtechniker
oder registrierte professionelle Reparaturtechniker
wenden. Ansonsten kénnen solche Versuche von
Endbenutzern Sicherheitsprobleme verursachen und
das Produkt beschadigen und anschliefend Brand,
Uberschwemmungen, Stromschlége und schwere
Personenschaden verursachen.

Beispielsweise miissen, ohne darauf beschrénkt zu
sein, die folgenden Reparaturen an autorisierte
professionelle Reparaturtechniker oder registrierte
professionelle Reparaturtechniker gerichtet werden:
Kompressor, Kiihlkreislauf, Hauptplatine,Wechselrich
terplatine, Anzeigetafel usw.

Der Hersteller/Verkaufer kann in keinem Fall haftbar
gemacht werden, in dem Endbenutzer die oben
genannten Bestimmungen nicht einhalten.

Die Ersatzteilverfugbarkeit des von lhnen gekauften
Kuhlschrank betragt 10 Jahre.

Wahrend dieser Zeit stehen Originalersatzteile zur
Verfiigung, um den Kuhlschrank ordnungsgeman zu
betreiben.

Die Mindestgarantiedauer fiir den von Ihnen
gekauften Kuhlschrank betragt 24 Monate.

Dieses Produkt ist mit einer Lichtquelle der
Energieklasse ,G" ausgestattet.

Die Lichtquelle in diesem Produkt darf nur von
professionellen Reparaturtechnikern ersetzt werden.






